Broskvove rezy Margot

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 16

- polohruba mouka 2 hrnek

- mléko 1 hrnek

- vejce 3 ks

- Olej 0.5 hrnek

- vanilkovy cukr 2 ks

- prasek do peciva 1 ks

- vanicky tvaroh 3 ks

- maslo 1 kostka

- broskvovy kompot 1 plechovka
- ty¢inka margot 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

VSechny suroviny na tésto dame do misy, vyslehdme a nalijeme do vymazaného a vysypaného plechu.
PeCeme v predem vyhraté troubé na 170 °C asi 30 minut. Nechame vychladnout.

Z masla a tvarohu si vyslehame krém. Trochu krému si odebeme na ozdobeni. Do zbytku krému si
lehce zamichdme nadrobno nakrédjené 2 pulky broskvi. Natfeme na korpus.

Posypeme nastrouhanou ¢okolddou Margot a dame ulezet do lednice. Jednotlivé kousky zdobime
krémem a platkem broskve.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

