Bramborové placky se Spenatovym nakypem
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Suroviny

Porce: 4

- Varené brambory 1.2 kg
- Hrubd mouka 180 g

. Sl dle chuti 3 $petka

- Mléko 1 hrnek

- Husi sadlo 1 1zicka

- Spenatovy nakyp

- Maslo 20 g

. Zloutek 2 ks

- Strouhanka 10 g

- Mouckovy cukr 1 Spetka
- Listovy Spenét 1 hrnek

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Mandle 1 hrst

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bramborové placky: Z prolisovanych brambor, mouky, soli a mléka zpracujte tuzsi tésto. Vytvarujte
je jako Sisku, odkrajujte z ni kousky, rozvalejte je na placky a pecte na suché rozpalené panvi.
Mastéte sadlem a jako doplnék podavejte Spenatovy nakyp.

Spenétovy ndkyp: Polovinu masla utfete se Zloutky, strouhankou a cukrem. Spenét rozmixujte a
scedte, Stavu zachytte. Na panvi na zbylém madsle umichejte vejce, zpracujte s ostatnimi surovinami
a stavou ze Spenatu. Naplnte formicky, vlozte do pekacku, prilijte vrouci vodu z konvice tak, aby
sahala do poloviny vysky formicek. Vlozte do trouby predehraté na 180 °C a zvolna asi 20 minut
pecte, az nakyp zpevni. Podavejte k plackam, ozdobené sekanymi prazenymi mandlemi.
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