Veselé vanocni pecivo
Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 16

- hladka mouka 250 g

- cukr moucka 2 1zice

- vanilkovy cukr 1 ks

. sul 1 Spetka

- maslo 150 g

- zakysana smetana 2 1zZice

- tmava Cokoladova poleva v sacku 1 ks

- bila cokoladova poleva v sacku 1 ks

. dle uvazeni riizné gumové a zelé bonbony 1 ks
- dle uvazeni cukrové zdobeni 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Mouku smichame s mouckovym a vanilkovym cukrem, pridame Spetku soli, rozméklé maslo,
zakysanou smetanu a vse zpracujeme do hladkého tésta. Na pomouceném vale tésto rozvalime na
placku silnou asi 1 cm a pomoci vykrajovatek tvorime riizna cukrovi, ktera klademe na plechy
vyloZené pecicim papirem. Peceme v troubé pri 180 °C.

Vychladlé cukrovi potfeme tmavou a bilou cokolddovou polevou a zdobime podle fantazie ruznymi
gumovymi bonbony a cukrovym zdobenim.
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