Oriskove dia rohlicky
Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 16

- tuk 125 g

- sorbit 50 g

- vejce 1 ks

- nastrouhané orisky 100 g

- hladka mouka 200 g

- horka dia ¢okolada 100 g

- tuk k rozpusténi cokolady 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Zmékly tuk utreme se sorbitem, pridame vejce a naslehdme. Promichdme s orechy. Postupné
priddme mouku a vypracujeme vlaéné tésto, které nechdme v chladu hodinu odlezet.

Pak jej nakrajime na 30 kouskd, ze kterych vyvalime rohlicky. Ty prendame na plech, vlozime do
trouby vyhraté na 200 °C a upeCeme. Konce rohlicku potreme dia ¢okolddou, kterou jsme rozpustili
ve vodni lazni se 1zici tuku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

