Svestkova omacka

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek
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Suroviny

Porce: 1

- vypeckované Svestky 300 kg
- piskovy cukr 60 g

- ocet 60 ml

- koriandr 1 1zicka

VVev

. cibule 1 ks
- Cesnek 1 strouzek
. sul 2 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

. Polovinu vypeckovanych $vestek rozmixujeme, druhou polovinu jen rozpulime a za ¢astého michani
varime, az omacka za¢ne houstnout

2. Pak pridame cukr, ocet, stl a déle varime do zhoustnuti
3. Do omacky pridame 5 minut pred dovarenim nadrobno nakrajenou cibuli, na platky nakrajeny

promichame (dlouhym varem by koreni ztratilo na chuti a viini, cibule i Cesnek by se rozvarily)

4. Omacka ma byt sladkokysela.

Doporuceni:

Priloha: Masové nebo zvérinové pokrmy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Poznamka:

kdo ma rad, muze pridat trochu mletého chilli



