
Křehké vepřové kotlety
Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny
Porce: 4

Vepřové kotlety 4 ks 600 g●

Majonéza 4 lžíce●

Cibule 1 ks●

Sůl 1 špetka●

Pepř 1 špetka●

Parmazán strouhaný 100 g●

Doba přípravy: 40 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Zařazení: Oběd

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Kotlety důkladně naklepeme. Osolíme, opepříme a posypeme na kolečka nakrájenou cibulí.

Poté maso a cibuli potřeme majonézou a posypeme nastrouhaným parmazánem.

Pečeme v předehřáté troubě na 190-200 °C po dobu 25 min. dozlatova.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

