Krehke veprove kotlety

Kategorie: Maso

Autor: andrea

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veproveé kotlety 4 ks 600 g
- Majonéza 4 1zice

- Cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Parmazdan strouhany 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Kotlety dukladné naklepeme. Osolime, opeprime a posypeme na koleCka nakrajenou cibuli.
Poté maso a cibuli potrfeme majonézou a posypeme nastrouhanym parmazanem.

PeCeme v predehraté troubé na 190-200 °C po dobu 25 min. dozlatova.
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