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Suroviny

Porce: 4

. Curacao 1 ks

. Konak 1 ks

. Zelena chartreuska 1 ks
- Maraskino 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Vanilkovy likér 1 ks

. Griotka 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Do vychlazeného pohéaru nalijeme do dvou tretin griotku a na ni zlehka vyklepneme Zloutek.
Italské kolinko

Do vychlazeného poharu nalijeme do dvou tretin vanilkovy likér, na néj opatrné polozime Zloutek a
navrch nalijeme tretinu maraskina (jemny visnovy likér).

Pousse-cafés Francais

Do vychlazeného poharu nalijeme Ctvrtinu maraskina, ¢tvrtinu curacaa, ¢tvrtinu zelené chartreusky
(bylinny jemné korenény sladky likér) a nakonec ctvrtinu konaku.

Vzdy postupujeme velice opatrné, abychom népoj nepromichali. Napoj podédvame s brckem a zalezi
jen na nas, kterou vrstvu napoje budeme "usrkavat".

Pohér na kolinka (pousse-cafés) je velice uzky, nizky, nahoru se rozsirujici a obvykle nemiva stopku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

