Rajska polévka s noky
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Suroviny

Porce: 4

- bujén 2 kostka

- cibule 1 ks

- klrupice 100 g

- maslo 50 g

- mléko 250 ml

- olej 2 Izice

- rajcatova stvava 2 1

- hladka mouka 2 1zice
- rajsky protlak 1 plechovka
. sul 1 Spetka

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

) Noky:

- mléko dame na plotnu, az je horké, pridame stl

- poté nasypeme krupici a varime, dokud se tésto neprestane lepit
- nechame asi 10 minut schladnout, poté pridame vejce

- 1zici vykrajujeme noky, které varime asi 5 minut v osolené vodé
2) Polévka:

- cibuli nakrajime nadrobno a zpénime na oleji

- zaprasime moukou a zalijeme rajcatovou stavou

- pridame rajsky protlak, bujon

- varime 10 minut

- poté vhodime uvarené noky a podévame


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

