Hrachovo-hraskova polevka s uzenym

Kategorie: Polévky

Autor: adminrecepty
B
Suroviny

Porce: 8

- Uzena krkovice syrova 1 kg

- SuSeny hrach namoceny pres noc 200 g
- Cibule 2 ks

- Mrkev 2 ks

- Bobkovy list 1 ks

- Stonek rapikatého celeru 1 ks

- Mrazeny hrasek 300 g

. Cerstvé mlety pepr 1 1zicka

- Krupavy chléb k podavani 8 ks

Doba pripravy: 130 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Syrovou uzenou krkovici dejte do velkého hrnce a zalijte ji 2 litry vody a privedte k varu. Pak ji z
vody vyjmeéte, vodu slijte, maso vrattce do hrnce a znovu do néj natocte 2 litry studené vody. Opét
privedte k varu. Pridejte ostatni ingredience vyjma mrazeného hrasku. Pockejte, az polévka opét
doséhne bodu varu, snizte plamen a nechte probublévat hodinu a pul az dvé. Pokud bude potreba,
dolévejte do hrnce vodu. Uzena krkovice by méla krasné zméknout. Uvarenou krkovici vyjméte a
natrhejte na kousky. Z polévky vylovte bobkové listy a vmichejte do ni mrazeny hrasek. Minutu jej
zahrivejte a poté polévku rozmixujte. Pokud bude potreba, prilijte vodu. Polévku zahrejte, vmichejte
do ni vétSinu natrhané krkovice. Podavejte posypané zbyvajicim masem a peprem, idedlné s chlebem


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

