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Suroviny
Porce: 8

hustá smetana 3 lžíce●

ostrá hořčice 2 lžíce●

Knorr Aromat 1 lžička●

majonéza Hellmann's 3 lžíce●

pomeranč 2 ks●

cukr 1 špetka●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Mixování, mletí

Země: Česká republika

Počet porcí: 8

Postup:
Pomeranče oloupejte, nakrájejte na kolečka, odstraňte jádra a dužinu rozmixujte a propasírujte skrz
síto.
Následně smíchejte s pepřem, cukrem, hořčicí, majonézou a smetanou. Dochuťte kořením Knorr
Aromat. Přikryjte a nechte vychladit.
Pomerančové slupky vhoďte na 2,5 minuty do vařící vody, poté nechte na sítu odkapat a odkrojte
vnitřní vrstvu.
Polovinu slupky posekejte nadrobno a smíchejte s omáčkou. Zbytek nakrájejte na tenké proužky a
omáčku ozdobte.

http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

