Pomerancovy dip

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 8

- hustéd smetana 3 Izice

- ostra horcice 2 1zice

- Knorr Aromat 1 1zicka

- majonéza Hellmann's 3 Izice
- pomeranc 2 ks

- cukr 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Pomerance oloupejte, nakrajejte na koleCka, odstrante jadra a duzinu rozmixujte a propasirujte skrz
sito.

Nasledné smichejte s peprem, cukrem, horcici, majonézou a smetanou. Dochutte korenim Knorr
Aromat. Prikryjte a nechte vychladit.

Pomerancové slupky vhodte na 2,5 minuty do varici vody, poté nechte na situ odkapat a odkrojte
vnitrni vrstvu.

Polovinu slupky posekejte nadrobno a smichejte s omackou. Zbytek nakrajejte na tenké prouzky a
omacku ozdobte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

