Cevabcici v housce s ajvarem
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Suroviny

Porce: 4

- veprova plec 600 g
- hladkd mouka 20 g
. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- ajvar 150 g

- bulky 4 ks

- Cervena cibule 1 ks
- olivovy olej 1 1zice

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Veprové maso opereme, osusime a umeleme

2. Umleté maso osolime, opeprime a v mise dobre promichame

3. Vypracujeme $iSky silné asi jako palec, které obalime v hladké mouce

4. Na rozpaleném grilu, mirné potrené olejem, opékame ze vSech stran dozlatova

5. Housky prepulime a na sucho, nebo mirné potrené olivovym olejem jemné opeceme na grilu

6. Spodni ¢ast housek poklademe koleCky ¢ervené cibule, hojné naneseme ajvar a na néj poklademe
cevab(ici, tak 2-3 kusy do kazdé housky

7. Oblozené housky zaklopime druhou Casti a jesté teplé podavame.
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