Kosicky z listového testa I1

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek
=]
Suroviny

Porce: 6

- listové tésto 1 baleni
- napln

- listové tésto 100 g
- maslo 50 g

- taveny syr 1 ks

- varena vejce 2 ks

- Na ozdobu

- suchy saldam 100 g
- rajce 2 ks

- paprika 1 ks

- redkvicka 1 svazek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Tésto vyvalime na silu 3 mm a vykrajujeme kolecka. Formicky na koSicky vymazeme maslem, vloZime
kolecko tésta a dno propichame.

Vystrihneme z peciciho papiru kolecko dame na tésto a nasypeme fazole nebo hrach. Peceme na
200°C asi 20 minut. Na napln umichdme maslo se syrem, pridame nastrouhany salam , vejce a podle

chuti osolime. Kdyz kosicky vychladnou dame do kazdého koleCko suchého saldmu a trochu néplné.
Nahoru dame kousek rajcete, papriky a redkvicky. Mizeme posypat syrem.

Poznamka:

podle chuti osolime


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

