Porkova polévka s uzenym lososem

Kategorie: Polévky

Autor: krakysh
B
Suroviny

Porce: 6

- Maslo 1 lzice

- Porek - drobné nakrajeny 2 ks

- Bobkovy list 1 ks

- Brambory 1 kg

- Kureci nebo zeleninovy vyvar 1 1
- Smetana ke Slehani 100 ml

- Uzeny losos - kousky 200 g

- Pazitka 1 svazek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Francie

Pocet porci: 6

Postup:

Maslo rozpustte v Sir§im hrnci a pridejte porek. Na malém plameni opékejte 8 - 10 minut nebo dokud
neni porek témér mékky. Pridejte brambory, bobkovy list, vSe zalijte vyvarem a smetanou a nechte
10 - 15 minut probublavat, dokud nejsou brambory mékké. Pridejte dvé tretiny uzeného lososa,
polévku ochutte soli a peprem a varte dalSich 5 minut. Nakonec polévku rozmixujte a servirujte
ozdobenou zbylym lososem, posypanou pazitkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

