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Suroviny

Porce: 5

- brambory 800 g

. lahudkové parky 300 g
- slanina 100 g

- Cesnek 4 strouzek

- cibule 2 ks

- vyvar 1.2 1

- drcend majoranka 0 ks
- mletd ¢ervena paprika 0 ks
. sul 0 ks

- pepr 0 ks

- hladkd mouka 1 1zice

- sadlo 1 1zice

- kmin 0 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:
1. Brambory oloupeme a nakrajime na vétsi kousky

2.V hrnci na tuku rozpustime slaninu nakrajenou nadrobno, pridame jemné nakrajenou cibuli,
prisypeme mletou papriku, zalijeme 1/4 1 vyvaru a privedeme k varu

3. Vlozime pripravené brambory, okorenime kminem, peprem, osolime a podusime do polomékka
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4. 7 tuku a hladké mouky pripravime zdsmazku, kterou zredime 1/4 1 vyvaru, za stalého michani
nechame provarit, pak zahoustly vyvar prilijeme k brambortum

5. Pridame Cesnek utreny se soli a brambory dovarime, pred koncem hodime do gulédSe nakrajené
lahtudkové parky a dochutime drcenou majorankou, pripadné prisolime.

Poznamka:

koreni davame podle chuti



