Kureci kridla na medu a chilli
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Suroviny

Porce: 4

- Kureci kridla 16 ks

- Marinada:

- Cesnek 8 strouZek

- Med 8 1zicka

- Teryaki omacka 4 1zice
- Rostlinny olej 1 1zice

. Citronovy pepr 2 Spetka
- Chilli 1 Spetka

. Sul 2 Spetka

- Pivo tmavé 4 lzice

- Citronova stava 2 1zice

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cesnek prolisujeme do misy a priddme v$echny suroviny na marinddu a vie promichéme.

Z kurecich kridel odstranime konce kridel a vlozime do marinady a vSe promichame a dame
odpocinout nejlépe na 24 hodin do lednice. V prubéhu ulezeni nékolikrat promichame, aby se

marinada rovnomérné rozprostrela.

Poté vlozime kridla na plech( v nasem pripadé vystlany teflonovym pecicim papirem a peCeme pri
200-220°C cca 45 minut. V prubéhu peceni potirdme marinddou, ktera nam zustala na pekaci a
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vypekem z pekace.

Podévame s pecivem a dipy.



