Téstoviny se syrovou omackou I

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 6

- téstoviny 500 g

. sul 1 1zicka

- Cedar 250 g

- trojuhelnicek syr taveny 1 ks
- rama na vareni 10 g

- mléko 0.5 hrnek

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

V hrnci v osolené vodé podle ndvodu uvarime téstoviny. Mezitim nakrajime goudu nebo cedar na
kosticCky.

Do mensiho hrnce nalijeme pul hrnku mléka, priddme nakrajeny syr, trojuhelnik taveného syr a na
velmi mirném ohni za stalého michani oba syry dokonale rozpustime.

Do jesté horkych uvarenych téstovin priddme ramu, zamichame a pak prilijeme mléko s
rozpusténymi syry. Promichdme a muzeme podéavat. My si nékdy jidlo dochutime keCupem a okurkou
nakrajenou na kolecka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

