Misa rezy IV
Kategorie: Moucniky

Autor: wencek
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Suroviny

Porce: 6

- vejce 6 ks

- cukr 6 Izice

- rostlinny olej 2 1Zice

- polohruba mouka 6 1zice

- prasek do peciva 1 1zicka
- kakao 3 1Zice

- Na krém

- maslo 250 g

- tvaroh 500 g

- cukr150 g

- Na polevu

- Ccokoldda na vareni 120 g
- maslo 100 g

- mléko 2 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
Zloutky utfeme s cukrem, piidéme olej, kakao, mouku smichanou s praskem do peciva a tuhy snih
uslehany z bilka. Vymichame vlac¢né tésto. Tésto rozetieme na vymazany a vysypany plech a peCeme

ve stredné vyhraté troubé. Upeceny plat nechame vychladnout a potreme jej krémem.

Krém: tvaroh vyslehdme s maslem cukrem a rumem do hladké hmoty.
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Poleva: ve vodni lazni rozehrejeme maslo, do néj naldmeme cokolddu a michame, nez vznikne hladka
hmota. Za stdlého michani postupné pridavame lzice mléka. Polevou potreme povrch tésta.



