Téstoviny podle ocniho lékare
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Suroviny

Porce: 6

- Tresnova rajcatka 100 g
- Mozzarela 150 g

. Cerstvé bazalka 1 hrst

- Zelené tagliatelle 400 g
- RajCatova omacka 350 g
- Bazalkové pesto 4 1zice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1 Rajcatka prepulte a vydlabejte. Kulicky mozzarelly také prepulte a naplnte jimi rajcata. Doprostred
kazdé kulicky syra vtlacte kousek bazalkového listu ¢i hrasek.

2 Téstoviny uvarte podle ndvodu na obalu a dvé minuty pred dokonCenim zac¢néte ohrivat omacku.

3 Slité téstoviny promichejte v jesté teplém hrnci s pokrajenou bazalkou a pestem, nalozte je na
talire a polijte omackou. Navrch posadte ocCi z rajCat a syra.
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