Kureci ctvrtky na paprice
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Suroviny

Porce: 4

- slepic¢iho bujonu 1 kostka

- cibule 1 ks

- keCup 1 1Zice

- mleta sladka paprika 1 1zice
- hladka mouka 2 Izice

- zakysana smetana 1 kelimek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: DuSeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibulku smazime na rozehratém oleji a kdyz zacne zlatnout, pridame 1zici papriky. Michdme, aby se
paprika nepripalila a nezhorkla. Pak pridame lzici keCupu, promichdme a vlozime osolené kureci
ctvrtky. Zalijeme vyvarem z bujonu, aby maso bylo zcela ponorené.

Kastrol priklopime pokliCkou a za obCasného promichavani dusime asi 40 minut, aZ je maso mékké.
Hotové ctvrtky kurete vyndame z hrnce a omacku odstavime z ohné.
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