Cesnecka trochu jinak
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]

Suroviny

Porce: 8

- Cesnek 8 strouzek
. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- Sunka 200 g

. porek 1 ks

- cibule 3 ks

- syr eidam 200 g

- houska 2 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Do vrouci osolené vody prolisujeme strouzky cesneku, priddme na kosticky nakrdjenou, lehce
opeprenou sunku, na kolecka nakrajeny porek a cibuli. Povarime jen asi 5 minut.

Polévku nalijeme do talifi. Pridame nakrdjeny syr, ktery se v ni rozpusti a dodd ji jemnou chut.
Potom prisypeme osmahnutou housku. Pro dochuceni pouzijeme sul, pepr a, pokud mame radi, také
maggi.
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