Kureci stehna v pikantnim testicku

Kategorie: Maso

Autor: wencek
=]
Suroviny

Porce: 4

- kureci stehna 4 ks

- Na teésticko

- vejce 2 ks

- rostlinny tuk 200 g

- hladkd mouka 150 g

- svétlé pivo 60 ml

- mletd paliva paprika 1 Spetka

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Z kurecich stehen stdhneme kuzi

2. Dobre je oCistime, opeprime a osolime

3. Do misky ddme Zloutek, hladkou mouku, ¢ervenou palivou papriku, svétlé pivo a dobre
rozmichame v hladkeé tésticko

4. Z bilku uslehdme snih a opatrné ho do tésticka vmichame

5. Kureci stehna namocime v tésticku a na rozehratém tuku smazime na mirném ohni ze vSech stran
dozlatova.
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