Polévkové knedlicky z muchomurky ruzovky
(masaku)
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Suroviny

Porce: 1

- muchomurka ruzovka 300 g
- pastika majka 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- vejce 1 ks

- maslo 1 Izice

Doba pripravy: 300 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Ruzovky rozsekdme na jemno a na oleji podusime do mékka, podu$ené houby $touchackou na
brambory rozstouchdme na kasi a nechame vychladnout

2. Promichédme s pastikou, pridame vejce, 1zici méasla, strouhanku, ochutime prolisovanym ¢esnekem,
Spetkou muskatového orisku, osolime, opeprime a vSe diikladné propracujeme

3. Tvorime knedlicky které zavarime do vrouciho vyvaru nebo pouzijeme do Ciré houbové polévky.

Doporuceni:

Knedlicky se osvédcily v kurecim i uzeném vyvaru, nebo v houbové polévce s pokrajenymi
holubinkami a zeleninou. Lze vyrobit i vétsi mnozstvi této zavarky a skladovat v mrazaku az 3
meésice.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/




