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Suroviny
Porce: 1

muchomůrka růžovka 300 g●

paštika majka 1 ks●

česnek 1 stroužek●

vejce 1 ks●

máslo 1 lžíce●

Doba přípravy: 300 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
1. Růžovky rozsekáme na jemno a na oleji podusíme do měkka, podušené houby štouchačkou na
brambory rozštoucháme na kaši a necháme vychladnout
2. Promícháme s paštikou, přidáme vejce, lžíci másla, strouhanku, ochutíme prolisovaným česnekem,
špetkou muškátového oříšku, osolíme, opepříme a vše důkladně propracujeme
3. Tvoříme knedlíčky které zavaříme do vroucího vývaru nebo použijeme do čiré houbové polévky.

Doporučení:
Knedlíčky se osvědčily v kuřecím i uzeném vývaru, nebo v houbové polévce s pokrájenými
holubinkami a zeleninou. Lze vyrobit i větší množství této zavářky a skladovat v mrazáku až 3
měsíce.

http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/



