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Suroviny
Porce: 4

Olej 2 lžíce●

Cibule 1 ks●

Česnek 2 stroužek●

Cizrna 2 plechovka●

Drůbeží vývar 1 l●

Listy kapusty, pokrájené 150 g●

Paprikový salám 2 ks●

Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
1 V hrnci na 2 lžících oleje 3–5 minut opékejte 1 cibuli a 2 stroužky česneku, nadrobno.

2 Přidejte 2 konzervy cizrny, slité, a 1 l drůbežího vývaru. Vhoďte 150 g pokrájených listů kapusty a
vařte ještě 5 minut.

3 Ozdobte plátky choriza či jiného paprikového salámu.
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