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Suroviny

Porce: 1

- klobasa 1 ks

- pomazankové maslo 4 kelimek
- ¢esnek 5 strouzek

- majonéza 5 lzice

- debrecinka 20 g

- vysocCina 20 g

- toastovy chleba 1 baleni

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salati
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1.Nejprve se na prkénko poskladaji vzdy 4 kousky toastového chleba k sobé. Na néj polozite talirek a
vykrojite podle ného nozem krouzek. Odrezky nevyhazujeme, pouzijemem je na povrch dortu pod
pénu.

2. Chleba skldddme uz na tacu,na kterém budeme dort servirovat. Vykrojené trojuhelniky skladame
cik cak do krize tak, aby se korpus nerozjizdél.Cely hotovy korpus z boku potremem slabou vrstvou
pomazanky a jeste si ¢ast nechame na pivni pénu.

3.Tvrdy syr nakrajime na mensi kousky a asi na ptl minuty ddme v mikrotenovém séaCku nebo v
misce do mikrovinky rozpustit. Po rozpusténi syr vyvalime nejlépe na silikonové podlozce do delsi
placky tak, abychom s ni mohli potahnout cely korpus z boku kolem dokola .Podle potreby okrojime
nozem.Poté vyvaleny,odméreny a oriznuty plat syra opatrné preneseme na korpus a obalime ho po
celém obvodu jako sklo pullitru.Pokud se ndm to nezadari dle nasich predstav, 1ze syr znovu
rozpustit a vyvalet.

4.Tam kde se ndm syr spoji, vyrizneme a vydlabeme nad sebou dvé diry na ucho.Vlozime do nich
kabanos a v pripadé potreby pripevnime ostrymi paratky, aby ucho nevypadlo.

5.Nahoru na pullitr ddme odkrojené kousky toastového chleba a na né naneseme,pripadné
nastrikame zbytek pomazanky, pozadovaného tvaru. Nakonec lehce navlhcenou vinétu troskou vody
prilepime na hotovy pullitr.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

1 porce = 1 dort



