Dabelska omacka II.

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek
=]
Suroviny

Porce: 4

- majolka 125 g

- keCup 6 1Zice

- sojova omacka 2 lzice

- Cerveny vinny ocet 2 Izice
- med 2 Izice

- sladka paprika 1 1zice

- Cesnek 2 strouzek

- chilli papricka 2 ks

- cayensky pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salata
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Kec¢up promichame se sdjovou omackou, octem a medem

2. Pridame oba pepre a mletou papriku, vSe dukladné promichame

3. Chilli papricky omyjeme, podélné rozpulime a $piCkou noze odstranime jadérka, pak papricky
nesekame nadrobno

4. Cesnek oloupeme a prolisujeme, priddme ho do omacky i s nasekanou paprickou

5. Nakonec vmichame majolku a omacku jesté pripadné dochutime korenim.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

