Veprove medailonky
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Suroviny

Porce: 8

- cibule 1 ks

- maslo 2 Izice

- tykev 250 g

- rajce 200 g

- medajlonky s veprové panenky 16 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Nejprve si naklepeme veprové medailonky, osolime, opeprime a obalime v hladké mouce.
Rozehrejeme si maslo s olejem a medailonky si ope¢eme z obou stran. Poté k masu prisypeme na
prouzky nakrajenou cibuli, pokrajena oloupand rajcata a na drobné kosticky nakrajenou tykev
(zbavte semen). VSe kratce podusime tak, aby tykev byla mirné krupava. Veprové medailonky
podavame s bramborami peCenymi v alobalu.
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