Kynuté buchty z majolky

Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka
%]
Suroviny

Porce: 16

- hladka mouka 400 g
- drozdi 1 kostka

- mléko 200 ml

- cukr 3 1zice

- majolka 100 g

. zloutek 2 ks

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

V teplém mléce s troskou cukru nechdme udélat kvasek.Do misy s moukou pridame
zloutky,cukr,kvasek,majolku a stil.Zadélame tésto a nechame v teple vykynout.Tésto znovu
propracujeme,vyvalime a a vykrajujeme koleCka ktera plnime néplni dle chuti.Vkladdme do
vymasténého pekacku a buchty jesté po stranach potreme olejem.Peceme dozlatova.
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