Kureci jatra se zampiony v omacce
Kategorie: Maso

Autor: Lenka
%]
Suroviny

Porce: 4

- kureci jatra 400 g

. cibule 1 ks

- Zampiony 100 g

. Slehacka 100 ml

- mlety pepr a divoké koteni 1 Spetka
- jisSka hotova bila 1 1zicka

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zarazeni: VeCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejdrive si nakrajime cibuli nadorbno a Zampiony na platky.Na rozpaleném oleji osmazime cibulku a
pridame jatra.Kratce orestujeme,vsypeme nakrajené zampiony a podlijeme.Okorenime,zalijeme
Slehackou a dusime domékka.Na zavér osolime,prisypeme jiSku a kratce povarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

