Karlovarsky knedlik s uzenym
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Suroviny

Porce: 4

- mléko 1 hrnek

- polohruba mouka 2 hrnek
. rohliku 2 ks

. stl 1.2 1zicka

- uzené veprové maso 100 g
- vejce 3 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1.Hrnic¢ky o bsahu 250ml - 4kusy vymazeme zméklym masle.

2.V mléce rozslehame zloutky a sul.

3.Z bilka vyslehdme tuhy snih.

4.Uzené maso,rohliky,nejlépe z predeslého dne nakrajime na kosticky,pridame mouku,mléko a
zlehka vmichame snih.

5.Téstem do 3/4 naplnime pripravené hrnicky,ty postavime do hrnce s varici se vodou -voda by méla
sahat jen do poloviny hrnicka.

6.Varime zvolna prikryté 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

