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Suroviny

Porce: 4

. kralik 1 ks

- cibule 100 g

- sadlo 75 ¢

- slanina 50 g

- maslo 50 g

. Cesnek 3 strouzek

. feferonka 1 ks

- moravanka 1 sklenice

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Ocisténého kralika naporcujeme, prospikujeme slaninou a potieme oloupanymi, utrenymi se soli
strouzky ¢esneku

2. Na rozehratém sadle zpénime oloupanou, na drobno nakrajenou cibuli, na ni poloZime porce
kralika a opeceme ze vSech stran

3. Poprasime mletou paprikou, zalijeme na drobno nakrajenou zeleninou i s ndlevem a promichame
4. Pridame ocCiSténou na jemno nakrdjenou feferonku a dusime domékka, podle potreby za ob¢asného
podlévani vodou

5. Ke konci pokrm zjemnime maslem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

