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Suroviny

Porce: 4

- brambory 700 g

- slanina 150 g

- bylinkové pomazankové maslo 1 ks
- syr niva 150 g

- balkansky syr 150 g

- rozmaryn 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vétsi brambory ve slupce dobre omyjeme a ddme varit. Vyjmeme drive, nez jsou zcela mékké, a
kazdou rozkrojime na polovinu. Stredy brambor opatrné vydlabeme.

Vnitrky brambor potfeme bylinkovym pomazénkovym maslem a vylozime je slaninou nakrajenou na
mensi kousky. Poté posypeme nahrubo nastrouhanou Nivou a balkanskym syrem a podle chuti
rozmarynem.

Takto pripravené bramborové pulky vyskladdame na plech vylozeny pecicim papirem a dame jesté
zapéct priblizné na 10 - 15 minut do rozehraté trouby. Podavame jesté teplé.

Tip: Namisto rozmarynu muzete pouzit i dalsi své oblibené bylinky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Namisto rozmarynu muzete pouzit i dalsi své oblibené bylinky.



