Zapecené noky s veprovym masem
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Suroviny

Porce: 4

- veprové kotlety bez kosti 400 g
- bramborové noky 500 g

- cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

- hrubozrna hor¢ice 2 1zice

- tymian 1 snitka

- grouda 100 g

- smetana 1 kelimek

- parmazan 50 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V panvi opeceme prouzKy cibule, platky cesneku a kousky masa dozlatova. Mirné osolime a
opeprime.

Opecenou smeés prendame do zapékaci nadoby.

Noky uvarime podle navodu na obalu a pridame k masu.

Hor¢ici promichame s listky tymidnu a se smetanou. Smés osolime, opeprime a prelijeme do
zapékaci nadoby.

Promichdme a vSe posypeme nastrouhanymi syry.

Zapékame v troubé pri 180 stupnich, az se syry roztavi a omacka zacne bublat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

