Brambory s petrzelkovym dipem

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- brambory 8 ks

- petrzelka 1 svazek

- Cesnek 3 strouzek

- parmezan 40 g

- olej 100 ml

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- slanina anglicka 100 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory dobre vydrhneme kartdckem a oplachneme vodou. Potom je do krize narizneme. Kazdou
zvlast zabalime do kousku alobalu a dame je péct do trouby pri 220 °C asi na 50 minut.

Zatim nadrobno posekame petrzelku, prolisujeme strouzky ¢esneku, pridame strouhany parmazan,
olej a dochutime Spetkou soli a peprem.

Upecené brambory pomoci dvou vidlicek rozevieme a naplnime petrzelkovym dipem. Nahoru
polozime zavinuty platek anglické slaniny a dame jeSté zapéct zhruba na 5-10 minut.

Poznamka:

Brambory muzeme pred dopecenim jemné potrit rozehratym maslem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

