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Suroviny

Porce: 4

. prorostly veprovy bucek 1 kg
. cibule 2 ks
- Cesnek 3 strouzek

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Maso nakrajime na vétsi kostky

2. Do pekéce dam lzici sadla, narovname kostky masa, osolime, okminujeme, opeptime a dame péci
do trouby vyhraté na 200 °C, béhem peceni maso obracime, podle potreby mirné podlévame teplou
vodou

3.V puli peceni pridame nakrajenou cibuli, ke konci peceni pridame i ¢esnek

4. Pokrm lehce zaprasime hladkou moukou, promichame, jesté chvili provarime a podavame s
bramborovym knedlikem a zelim.
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