Nakladane chilli papricky
Kategorie: Ostatni

Autor: wencek
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Suroviny

Porce: 1

- zelenych papricek 450 g
- cukr krystal 75 g
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- mlety rimsky kmin 50 g
- drceny cesnek 50 g

- kurkuma 1.5 IZice

. sul 2 1zicka

- ocet 150 ml

. Cesnek 20 strouzek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Indie

Pocet porci: 1

Postup:
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ocet, cukr a stl

2. Zakryté nechame stat 24 hodin, koreni se tak vyluhuje a cukr se soli rozpusti

4. Pridame strouzky cesneku a restujeme dalSich 5 minut

5. Pridame cerstvé chilli a zlehka je osmahneme domékka (nesmi ale zménit barvu), bude to trvat, na
mirném plameni, tak 30 minut, nechdme vychladnout

6. Smés uzavieme do sklenicek s uzavérem a nechame tyden odstat.

Poznamka:

pred podavanim nechame 24 hodin odlezet
rozpis na 550 g


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

