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Suroviny

Porce: 5

- Visné 800 g

- Krupicovy cukr 300 g

- Vanilkovy cukr 2 baleni
- Gelfix 3:1 1 ks

- Rum 6 1Zice

- Skorice 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Visné omyjte, nechte okapat ve cedniku a pak je vypeckujte. Poté je rozmixujte v robotu, prendejte
do Sirsiho hrnce a zalijte 200 ml studené vody, posypejte krupicovym cukrem i vanilkovym cukrem a
Gelfixem. Privedte k varu a varte asi 6 minut. Hrnec sejméte z ohné, do zavareniny vmichejte rum a
Spetku skorice a naplnte ji do sklenic. Uzavrete, otoCte dnem vzhlru a nechte stat do zchladnuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

