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Suroviny

Porce: 5

- Kureci kridla 1350 g

- Na korenici smés

- Sladka mleta paprika 2 1zicka

- Mleté chilli 1 1zicka

. Morska sul 4 Spetka

- Mlety pepr 3 Spetka

. Strouhana citronové kura 1 1zicka
- SuSené oregano 1 1zicka

- Drceny Cesnek 1 strouzek

- Na obaleni

- Velka vejce 2 ks

- Tabasco 2 zice

- Sladka mletd paprika 1 1zicka

- Mleté chilli 1 1zicka

- Hladka mouka 250 g

- Olej na smazeni 1 ks

- Mleté chilli na popréseni 1 1zicka
- Uzena paprika na popraseni 1 1zicka
- Na dip

- Zakysana smetana 250 g

- Nastrouhany kren 2 1zice

- Sladka chilli omacka 2 1zice

- Mleté chilli 1.2 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: USA

Pocet porci: 5
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Postup:

Z kridel za poslednim kloubem odkrojime Spicky bez masa a zbylou ¢ast rozdélime v prostrednim
kloubu napul. Omyjeme pod tekouci studenou vodou. Promichame je s prisadami na korenici smés a
ddme na hodinu do chladu.

Smichame prisady na dip, osolime a ddme vychladit. Poté si pripravime suroviny na obalovani. V
hlubokém taliri proslehame vejce, tabasco, chilli a 1 1zicku pepre. Na plochy talif nasypeme mouku.

V hrnci rozehrejeme 5 cm vysokou vrstvu oleje (pokud mate kuchynsky teplomér nebo pouzivate
fritézu, tak na 190 °C).

Namocime kridla po 5 kouscich do vajec a pak obalime v mouce. Dame je do oleje a smazime za
obcCasného obraceni 8-10 minut. Poté je vyndame a na papirovych utérkach nechame vsaknout
prebytecny olej. Pokracujeme dalsi davkou az do usmazeni vSech kridel. Kridla podavame s
kienovym dipem.



