Vajecna tlacenka z moravy
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Suroviny

Porce: 12

. horcice 2 1zice
- vejce 8 ks

- bujén 1 kostka
- majonéza 1 ks

- voda 150 ks

. cibule 1 ks

. Zelatina 1 ks

. moravanka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Vejce uvarime natvrdo. Cibuli a salam oloupeme a nakrajime na kosticky. Zeleninu z moravanky
vyndame a nakrajime na mensi kousky. Nalev si dame stranou.

Vejce nakrdjime na kosticky a smichame se saldmem a zeleninou. Smeés osolime, opeprime a pridame
hor¢ici s majonézou. Smés promichame.

Pripravime si nalev. K nélevu z moravanky pridame asi 150 ml vody, masox a nechame prejit varem.
Pak pridame Zelatinu na vaje¢nou tlacenku, vodu a rozmichame.

Nalevem zalijeme vajecnou hmotu, promichame a vlijeme do srn¢iho hrbetu nebo jiné nadoby podle
toho, jaky mé& mit vajecna tlacenka tvar. Vajecnou tlacenku z moravanky nechame v lednici ztuhnout.

Ztuhlou vajec¢nou tlacenku serviruje podle chuti, zdobime cerstvou zeleninou a podavame s pecivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

