Boruvkovy kolac
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Suroviny

Porce: 16

- Tésto:

- Hladka mouka 500 g
. Zloutek 2 ks

. Mléko 250 ml

. Citronova kura z 1 citronu 1 miska
- Cukr120 g

- Méslo 120 g

- Drozdi 30 g

. Sl 1 Spetka

. Boravky 500 g

- Drobenka:

- Maslo 1 lzice

- Hruba mouka 2 1Zice
- Cukr krupice 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Do misy ddme mouku, Zloutky, cukr, mléko a méslo. Z trochy mléka, dvou Izic hladké mouky a drozdi
zadélame kvasek a nechame ho vzejit. Potom ho priddme k ostatnim surovindm a vypracujeme tésto,
které nechame v teple vykynout.
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Pak tésto rozetreme na vymazany plech, posypeme bortuvkami a zmolenkou. UpeCeme pri 180 °C.



