
Smažené telecí řízky
Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

Suroviny
Porce: 4

Telecí řízky 750 g●

Sůl 1 lžička●

Pepř 1 lžička●

Strouhanka 100 g●

Petržel hladkolistá 0.5 hrst●

Hladká mouka 35 g●

Vejce 2 ks●

Přepuštěné máslo 1 hrnek●

Citron 1 ks●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Zařazení: Večeře
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Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Řízky lehce naklepejte a pak je z obou stran osolte a opepřete. Řízky obalte nejprve v mouce, pak je
protáhněte lehce šlehaným vajíčkem a nakonec ve strouhance. Pomalu je smažte ve vyšší vrstvě
přepuštěného másla. Servírujte ozdobené petrželkou a kolečky citronu.


