Zapecene veprove kotlety s ryzi
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Suroviny

- veprové kotlety 4 ks

. sul a pepr 1 Spetka

- olej 50 ml

- Cervena paprika 1 ks

- bilé vino 150 ml

- uvarena ryze 300 g

- strouhany syr 80 g

- zloutek 1 ks

- smetana na vareni 50 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kotlety naklepeme, osolime, opeprime a zprudka opeceme na 1/2 oleje. Rozlozime je do pekacku.

V péanvi nahrejeme zbyly olej, priddme na platky nakrajenou papriku, osolime, opeptime a zalijeme
bilym vinem. Prisypeme varenou ryzi, promichame a prohrejeme.

Strouhany syr smichame se zloutkem a smetanou. Ryzi s paprikou rozdélime na kotlety a prikryjeme
syrovou smesi.

Déme do trouby na 220 a peceme dozlatova. Poddvame se zeleninovym saldtem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

