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Suroviny

- zlutd paprika 1 ks

- Cervena paprika 1 ks
- zelena paprika 1 ks

- Cervena cibule 1 ks

- Cesnek 4 strouzek

- lilek 1 ks

- olivovy olej 2 1zice

- tymian 6 snitka

. sul a pepr 1 Spetka

- listové tésto 200 g

- balkansky syr na kostky 100 g
- Cerné olivy 30 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Papriky nakrdjimena prouzky. Cibuli nakrdjime na mésicky, Cesnek nadrobno. Lilek rozpilime a
nakrajime na pulkolecka a osusime.

V péanvi rozpalime olej alilek opeceme dozlatova. Priddme cesnek a papriky, orestujeme, pridame
cibuli a tymian. Osolime, opeprime, odstavime a nechame vychladnout.

Na pomouc¢néném valu rozvalime tésto na kulaty plat.Vylozime jim kolaCovou formu, dno propichame
vidlickou. Naplnime paprikovou smési, posypeme balkdnskym syrem a poklademe olivami.

Peceme na 200 asi 25 minut dozlatova. Podavame teply i studeny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

