Penne po bolonsku
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Suroviny

- olivovy olej 1 1zice

- cibule 1 ks

- mrkev 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- mleté hovézi maso 500 g
- rajcatova omacka 680 ml
- hovézi vyvar 500 ml

- suSenda majoranka 2.5 1zicka
- téstoviny penne 400 g

. sul a pepr 1 $petka

- parmazan 1 miska

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemeé: Italie

Postup:

V hrnci rozpalte olej, zprudka na ném opecte nasekanou cibuli a nasekanou mrkev a po 5 minutdach i
rozmélnény cesnek a hovézi maso. Poté vmichejte omacku, vyvar a majoranku. Privedte k varu,
vsypte neuvarené téstoviny a na mirném ohni varte priklopené 15-20 minut. Osolte a opeprete a
posypte parmazanem.
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