Téstoviny z Rima
Kategorie: Pokrmy

Autor: Monyszek
B
Suroviny

Porce: 5

- Téstoviny tagliatelle 500 g

- Extra panensky olivovy olej 2 1zice

. Cerstvy hrasek 300 g

- MensSi celer, oloupany a na kosticky 1 ks

- Parmazan (strouhany, na dochuceni) 1 baleni
. Cesnek (prolisovany) 2 strouzek

. Citron (kura) 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

Nejprve namoc¢ime houby do vrouci vody. V hrnci rozehrejeme maslo, priddme mouku a udélame
jisku.

Jakmile mouka zavoni, zalijeme ji studenou vodou a rozmichdme dohladka. Priddéme namocené a slité
houby, brambory, pokrajenou korenovou zeleninu a majoranku. Osolime a opeprime. Polévku chvilku
michdme a poté ji nechame asi 35 minut varit na mirném plameni.

Na zaveér do polévky priddme prolisovany ¢esnek, dle chuti jesté sul a pepr a sméle podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

