Nakladané okurky ve sladkokyselém nalevu

Kategorie: Ostatni

Autor: avelebova

Suroviny

- okurka 3 kg

- cibule 200 g

- vinny ocet 400 ml
. sul 2 1zice

- cukr 350 g

VVev

- pepr cely 1.5 1zice
- bobkovy list 6 ks
- kopr 0.5 svazek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Nakladacky zbavime slupky a seminek a pokrajime na platky. Cibuli narezeme na kolecka.
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cibule a vSe privedeme k varu. Do nalevu vlozime okurky a 5 minut varime. Mezitim nasekdme kopr.
Okurky a kopr rozdélime do sklenic, zalijeme nalevem a sklenice uzavreme.

Poznamka:

Minimalni trvanlivost 3 mésice.



