Sladkokysela paprika

Kategorie: Ostatni

Autor: avelebova

Suroviny

- Cervena paprika 2 ks
- zelend paprika 2 ks

- zlutd paprika 2 ks

- cibule 4 ks

- kren40 g

- bylinkovy ocet 500 ml
- pepr cely 2 lzice

- cukr 150 g

. sul 2 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:
Papriky rozpulime a nakrajime na 3 cm Siroké prouzky. Cibuli posekdme na mésicky. Ki'en narezeme
na tenké platky.

Na lak svarime ve velkém hrnci ocet se 750ml vody, s cibuli, kfenem, peprem, cukrem a soli.
Pridame papriku, 5 minut povarime a rozdélime do sklenic. Prelijeme ndlevem a ihned uzavreme.

Poznamka:

Vydrzi 3 mésice.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

