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Suroviny

- Détské pisSkoty 200 g

- Maslo 85 g

- Mléko 3 lzice

- Kefir 500 ml

- Tvaroh 100 g

- Citron 1 ks

- Cukr moucka 150 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- Praskova zelatina 15 g

- Mléko 100 ml

- Maliny 300 g

- Vyloupané nesolené pistacie 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Détské piskoty rozdrtime, zvlh¢ime je mlékem a zapracujeme do nich zméklé maslo. Hmotu
zatla¢ime na dno rozeviratelné dortové formy. Dame vychladit. Maliny oc¢istime, pétinu ploda dame
zvlast na ozdobu.

2. Zelatinu nechame nabobtnat v mléce, zahf'ejeme ji a rozmichdme, aby se rozpustila.

3. Kefir roz$lehdme s tvarohem,nastrouhanou kirou z citronu a ¢tyrmi 1zicemi citronové $tavy,
primichame cukr, vanilkovy cukr a rozpusténou zelatinu.
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4. Polovinu naplné rozetreme na korpus, poklademe rovnomérné malinami a zakryjme druhou
polovinou naplné. Dort nechame pét hodin chladit. Ozdobime zbylymi malinami a nasekanymi
pistaciemi.



