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Suroviny

- Pomazankové maslo bez prichuti 2 kelimek
- Smetana ke Slehani 33% 2 baleni

- Cukr 4.5 1zice

. Instantni kava 2 1zicka

- Mandlovy likér 2 1zice

. Kakao 1 1zice

- Cukrarské piSkoty 2 balicek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Kavu nasypte do hrnecku a zalijte 100 ml vrouci vody a primichejte likér. Za¢néte Slehat smetanu, a
kdyz za¢ne tuhnout, pridejte cukr a pomazénkové maslo (pokojové teploty). Slehejte, dokud
nevznikne hladky krém. Obdélnikovou misku (rozmér asi 20 x 30 cm) vyloZzte vrstvou cukrarskych
piskott. Pokapejte je polovinou kévy a pockejte, nez se vsakne. Potrete polovinou krému a vse
zopakujte. Krém na povrchu uhladte, formu prikryjte a vlozte na nékolik hodin do chladu (nejlépe
pres noc). Pred rozkrajenim moucnik posypte pres cednik kakaovym praskem.
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