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Suroviny

- Méslo 120 g

- Hera 130 g

. Zloutky 3 ks

- Tvrdy syr nastrouhany 600 g
- Petrzelova nat 1 hrst

. Sul 1 Spetka

. Cesnek 14 strouzek

- Vegeta 1 Spetka

- Listové tésto 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Tésto rozdélime na osm bochanku. Zatim si pripravime nadivku. Kazdy bochnik rozvalime na
pomoucnéném vale, potreme pripravenou nadivkou, posypeme nastrouhanym syrem a sto¢ime do
rolady.

Takto naplnénou roladu stiskneme do tvaru obdélniku, potreme rozslehanym vajickem, osolime,
posypeme sezamovym seminkem a kminem.

Roladu nakrajime na trojihelniky, preloZzime na plech vylozenym pecicim papirem. Vlozime do
vyhraté trouby a upeceme. Nakonec si pripravime dresink, smichanim vSech uvedenych surovin a
muzeme prelozit do misek. Trojihelniky podle chuti namacime do dresinku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:

Dresink muzete pouzit v mych receptech nebo svij oblibeny.



