Rigatoni s nakladanou zeleninou
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Suroviny

Porce: 4

- Téstoviny rigatoni ( kratké duté rourky ) 500 g

- Smetana na vareni 2 dl

- Ttalska nakladana zelenina ( polosuSena rajc¢ata, houby, cukety ) 150 g
- Parmska Sunka 100 g

- Ricotta 100 g

- Vejce 2 ks

. Zloutky 3 ks

. Cervené pesto ze susenych rajcat 2 lZice

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

. Cerstvé bazalka na ozdobeni 1 hrst

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime v dobre osolené vodé al dente. Scedime je, proplachneme ledovou vodou a
nechame odkapat. Smetanu smichame s ricottou, vejci, zZloutky a cervenym pestem. Smés osolime,
opeprime a proslehame. Nakladanou zeleninu nechame na sitku odkapat. Téstoviny nasypeme do
vétsi misy, priddme zeleninu a smetanovou smés a promichame. Téstovinovou smés naplnime do
pekacku nebo zapékaci misky a povrch ozdobime platky Sunky. VSe vlozime do trouby vyhraté na
180°C a peceme asi 35-40 minut. Pred podavanim ozdobime kazdou porci listky bazalky.
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